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Ahora que o0s sabéis la receta de memoria, preparad las torrijas a la
francesa de la abuela Teresa:

> Coged el pan +| /| del estante d y cortadlo con el cuchillo d :
“-0-0
Coged la carta 6 :

» Cascad los huevos +{1| y ponedios en el bol fig:

C+9 [8+4 =6.

Coged la carta 6 )
@ g

» i0h, no! jAlgunos trozos de cascara han caido en la mezcla! Poned los
dedos sobre las cascaras de huevo . jCaramba! Vuestros dedos y la
yema de los huevos forman el nimero 29.

Coged la carta 3

& P Ahora aiadid media botella de leche a la mezcla. Resulta que tenéis una botella
de leche , pero solo necesitais la mitad: g +2= 6 F

i Coged la carta 6 .

;X-um » Poned media botella de leche 6 en el bol @/ :
;‘,}t ol e N .

 Coged la carta d ;
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R P W N
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- Si recordais bien la receta ahora debéis poner el azucar g en el bol

Coged la carta 6

P Ahora debéis mezclar los ingredientes 6 . Tenéis un batidor d
a vuestra disposicion: 6 + d =

Coged la carta @/ :

P ;Recordais haber cortado una rebanada gruesa de pan
Ahora es el momento de empaparla en la mezcla:

G000

Coged la carta

@ P jHora de freir! Acceded a la maquina @, . Poned el nivel 6 de temperatura, tal como decia la receta, ®
y luego colocad vuestro dispositivo sobre la carta

Sequid la receta y freid el pan durante 12 segundos. Dadle la vuelta a la carta g y freidla durante otros
12 segundos. jVuestra torrija ha quedado perfectamente doradlta'

Coged la carta

-

P {Vuestro plato vacio 6 no puede seguir asi! Deslizad lentamente
vuestra torrija en el plato hasta que las lineas azules formen
%o el nimero 57.

)
- Cogedlacarta d )

s

o . )
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» Ahora que vuestra torrija 6 esta lista, mostradsela al chef d ;
g00

Coged la carta 6 .

P iOh, no! El chef d no parece complacido con vuestro plato.
iHay que hacerlo mejor! Por suerte, la abuela Teresa dejo la
siguiente nota: si no sale bien, subid la temperatura 1 punto:

+1=.

Coged la carta :

{

| Rugety dotoiges
| o la, francess
£

ntubuns vbanade s covn cachile

Nu(wh&,&uﬁ: S no sale biew, |§

subid o temperabuna 1 puno. |

[ i ]

> jAparece el fantasma de la abuela Virginia I Esta claramente
decepcionada e insiste en que useéis su receta.

Coged la carta d :

"
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pudionles:
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» No 0s queda otra opcion que memorizar la receta de la abuela Virginia. Primero, empezad afiadiendo los huevos i @
media botella de leche 6 y el aziicar al bol 723, todos a la vez: «121 + + + 8=

Coged la carta 6 ;

» A continuacion, acceded a la maquina g y sacudid
vigorosamente vuestro dispositivo para tamizar la harina.
Obtendréis el modificador .Anadid la harina tamizada a la
mezcla y la masa quedara preparada: 6 + =

Coged la carta ;

CEMATA grumos:g +d =

Coged la carta d :
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de temperatura tal como indicaba la receta y luego colocad vuestro
dispositivo sobre la carta ¢ . Coced la crepe durante 10 segundos.
Dadle la vuelta, simulando el movimiento con vuestro dispositivo, y

cocedla 10 segundos mas. jLa crepe ya esta lista —ﬁ! ild de nuevo a

veralchef!@’:@/h@: 6

Recordad que ya tenéis la carta 6 :

b iDe Vuelta alos fogoneszccéded ala maquina 6 . Poned el nivel 4

P jVaya! El chef @, sigue sin estar contento con vuestro plato. jDebeéis

hacerlo mejor! jAh, ya esta! Acordaos de la nota de la abuela Virginia:
si no sale bien, bajad la temperatura 1 punto: 6 B gg

Coged la carta }

/

» Acceded a la maquina 6 y tratad de complacer a ambas abuelas
ideando una nueva receta para unas crepes al estilo de las torrijas
francesas combinando las dos recetas que conoceéis. Poned el nivel 5
de temperatura (la media de las dos recetas originales): (4+6) / 2 = 5.
Coced durante 11 segundos (la media de las dos recetas originales):
(10 + 12) /2 = 11.Ved las dos opciones a la derecha.

iHURRA!

iHa sido un éxito! El chef hasta se ha emocionado:

«illué maravilla! Nunca habia visto nada tan hermoso ni probado nada tan delicioso.
iBravo! Habéis ganado nuestro concurso de cocina local. iPienso inscribiros ahora
mismo en el concurso regional! No, no, pero équé digo? ilue sea en el nacional!
Damas y caballeros, deberian probar esta receta en su casa. iYa me dirdn cdmo les salel»
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Siguenos en: https://www.facebook.com/SpaceCowboysFR/ y W @SpaceCowboys1
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