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SHORT ADVENTURES

P Prendete il pane dallo scaffale d e tagliatelo utilizzando

il coltello 9’: e d - 0’
Prendete la carta 6 .

» Rompete le uova e mettetele nella ciotola I:
‘E-Q
Prendete la carta 6 :

» Oh no! Alcuni gusci d’uovo sono finiti nel composto! Mettete le vostre dita
sui gusci d’uovo Q/ .Voila! Le vostre dita, passando sui gusci d’uovo,

formano il numero 29.
Prendete la carta @/ s

> Ora aggiungete mezza hottiglia di latte al vostro composto. Si da il caso che

abbiate una bottiglia di latte piena @/ , Ma ve ne serve solo meta:

T--0
Prendete la carta 6

P Versate mezza bottiglia di latte 6 nella ciotola gl :
. 099
] + = g
Prendete la carta @/ E




o

»- Se ricordate bene, ora dovete mettere lo zucchero g
nella ciotola @l: g+ @,z @’
Prendete la carta d .

P Ora dovete mescolare gli ingredienti @/ . Avete a vostra disposizione
unafrustao/:a+d=®/.

Prendete la carta @/ .

P Vi siete ricordati di tagliare una spessa fetta di pane d prima?
Ora & il momento di immergerla nel composto g :
0-0-0
Prendete la carta 6 \

» E ora di friggere! Entrate nel congegno @, .Impostate la temperatura su 6 come indicato nella ricetta, poi posizionate il vostro
dispositivo sopra la carta @/ .Seguite la ricetta e friggete il pane per 12 secondi. Girate la carta 6 , poi friggete per altri 12
secondi. Il vostro French toast e ora perfettamente dorato!

Prendete la carta @/ .

> |l vostro piatto vuoto d deve essere riempito! Fate scivolare
lentamente il vostro French toast 6 sul piatto, finché le linee
blu non formano il numero 57.

Prendete la carta 6 ¢
'.-IIF -
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P Ora che il vostro French toast 6 e pronto, presentatelo allo chef a :
0-0-0
Prendete la carta 6 .

» 0h no! Lo chef 6 e un po’ insoddisfatto del vostro piatto. o !

Dovete fare di meglio! Ma certo! Ricordate la nota di Nonna Teresa:

se fallite, provate a salire di 1: @/ +1= . (—r

Prendete la carta 3 'KLjF

» Appare il fantasma di Nonna Ginger | E chiaramente infastidita e insiste

affinché usiate la sua ricetta.

Prendete la carta @/ :

> Non avete altra scelta che imparare la ricetta di Nonna Ginger a memoria. Per prima cosa, iniziate aggiungendo le uova !

mezza bottiglia di latte d e lo zucchero g nella ciotola [Ji§ tutto in una volta: - d i g + B = 6 .
Prendete la carta @/ : | I——

» Poi, entrate nel congegno @/ e scuotete energicamente il ‘
dispositivo per setacciare la farina.
Ottenete il modificatore . Aggiungete la farina setacciata

al composto; I'impasto ora é pronto: 6 + = @ ;

Prendete la carta g !

s

» Ora mescolate I'impasto g con la vostra frusta d per renderlo

omogeneo: g + d = 6 .

Prendete la carta @/ ;




» Ora tornate ai fornelli! Entrate nel congegno g .Impostate la
temperatura su 4 come indicato nella ricetta, poi posizionate il vostro
dispositivo sopra la carta g .Cuocete il pancake per 10 secondi.

Giratelo, simulando il movimento con il vostro dispositivo, poi cuocetelo

per altri 10 secondi. Il pancake € pronto ~-ﬂ!

Tornate dallo chef@/ : a +offl = a .

Ricordate: Possedete gia la carta a .

» Ahia! Lo chef 6 non é ancora soddisfatto del vostro piatto.

Dovete fare di meglio! Ma certo! Ricordate la nota di Nonna Ginger:

se fallite, provate a scendere di 1: d A g ;
Prendete la carta 6 2

» Entrate nel congegno 6 e cercate di accontentare entrambe le nonne |
creando una nuova ricetta per un pancake che ricordi un French toast,
combinandoli. Impostate la temperatura su 5 (la media delle due ricette
originali): (4+6)/2=>5. Cuocete per 11 secondi (la media delle due ricette
originali): (10+12)/2=11. Potete vedere le due opzioni sulla destra.

LRRA!

E un successo! Lo chef si emoziona:

“Che meraviglia! Non ho mai visto niente di cosi bello né mangiato nulla di cosi delizioso.
Complimenti! Avete appena vinto il nostro concorso locale di cucina. Vi iscriverd subito
al concorso regionale! No, no, cosa sto dicendo! Al concorso nazionale, ovviamente!
Signore e signori, dovreste provare questa ricetta a casa. Fatemi sapere come vi viene!”.

LW = L Seguiteci su: https://www.facebook.com/SpaceCowboysFR/ e W@SpaceCowboys1




